
NOS PLATS DE NOEL A EMPORTER… 

A commander avant le 20 décembre 

A retirer le 24 décembre en matinée 

 

Menu 30 euros 

Tatin aux pommes et foie gras 

Ou 

Bouchée à la reine de saumon, st Jacques et moules, 

sauce Homardine 

A suivre 

Civet de cerf sauce grand veneur 

Ou 

Ballotine de pintade farcie aux marrons, sauce 

forestière 

Ou 

Blanquette de lotte, sauce coco citronnelle 

A suivre 

Buche Façon forêt noire (chocolat, cerise amarena, 

chantilly stracciatella) 

Ou 

Omelette Norvégienne parfumée au Grand Marnier 

 

***(Garniture viande : gratin de pomme de terre, 

champignons et potimarron confit) 

(Garniture poisson : risotto d’épeautre et mousseline 

de patate douce à l’orange) *** 



 

 

  

 

 

 

 

 

 


