Maison bistronomique
& Chambres d'hotes

Moulin du Pas
1 A Route de la Tour d’Aigues - 84240 Grambois

Tél. : 04 90 77 93 11
Mail : auberge.tilleuls84 @gmail.com
site internet : www.tilleuls.com

auberge.des.tilleuls



Servi uniguement le midi
(sauf le week-end et jours fériés)
Voir I'ardoise

Wenew otes Silleots-.. 38€

Tartare de saumon, mangue et menthe fraiche,
vinaigre de balsamique et huile d’olive

Ou

Croustillant de socca provencale (Foccacia),
légumes grillés du marché,
nuage de chevre frais, jambon Serrano
et glace aux poivrons rouges, piment d’Espelette

Ou

Toast de chévre chaud gratiné au miel,
salade croquante

Pluma Ibérique grillée, creme de cépes,
mousseline de pommes de terre
et petits Iégumes du marché

Ou

Risotto crémeux aux petits Iégumes
et creme de cépes

Ou

Paleron de Veau confit creme de cépes,
risotto et ses petits [égumes du marché

Ou

Crevettes sauvages saisies, marinade barbecue au poivre fumé
et risotto crémeux au Parmesan

Fromages ou Faisselle
(Supplément 5€)
Dessert au choix a la carte

Café, déca, thé gourmand des Tilleuls et ses quatre mignardises
(Supplément de 3.00€)

Merci d’'informer votre serveur(se) de toute allergie avant de passer commande
Prix nets en euros, service inclus



Foie gras de canard mi-cuit maison,
chutney de mangue aux éclats de noisettes torréfiés

Ou

Carpaccio de daurade aux parfum d’Asie,
consommeé glacé Thai a la citronnelle, coriandre et agrumes

Ou

Toasts de chévre chaud gratiné au miel,
salade croquante

Filet de boeuf Francais, sauce au poivre flambée au cognac,
pommes grenailles réties a I'ail et au thym,
petits [égumes du marché

Ou

Risotto crémeux aux petits Iégumes
et creme de cépes

Ou

Crevettes sauvages saisies,
marinade barbecue au poivre fumé
et risotto crémeux au Parmesan

Ou

Poisson noble selon I'arrivage, fondue de patates douces
et petits Iégumes du marché

Fromages ou Faisselle
(Supplément 5€)

Dessert au choix a la carte

Café, déca, thé gourmand des Tilleuls et ses quatre mignardises
(Supplément de 3.00€)

Merci d’'informer votre serveur(se) de toute allergie avant de passer commande
Prix nets en euros, service inclus



Ln Caite
Fitrees

Foie gras de canard mi-cuit maison,

chutney de mangue aux éclats de noisettes torréfiés .................. 20.00€
Tartare de saumon, mangue et menthe fraiche,
vinaigre de balsamique et huile d’'olive ..............cccoeciiiiiiiiiiennne 16.00€

Croustillant de socca provencale (Foccacia), légumes grillés
du marché, nuage de chévre frais, jambon Serrano

et glace aux poivrons rouges, piment d’Espelette........................ 16.00€
Crudo de daurade aux parfum d’Asie, consommé glacé Thai

a la citronnelle, coriandre et agrumes ............ccccvveeeeeeeeniiciieeeeeenn. 19.00€
Toast de chevre chaud gratiné au miel, salade croquante .......... 15.00€

Plets

Pluma Ibérique grillées creme de cepes, mousseline

de pomme de terre et petits légumes du marché ....................... 24.00€
Filet de boeuf Frangais, sauce au poivre flambée au cognac,

pommes grenailles roties a l'ail et au thym,

petits légumes du marché ... 31.00€
Risotto crémeux aux petits Iégumes et créeme de cepes.............. 23.00€
Paleron de Veau confit creme de cépes, risotto

et ses petits légumes dumarché..............ccoooiiiiiiiie 25.00€
Crevettes sauvages saisies, marinade barbecue au poivre fumé

et risotto crémeux au Parmesan ...........ccoooiiieiiiiiiiiiiccs 25.00€
Poisson noble selon I'arrivage, fondue de patate douce

et petits légumes dumarché ............cccooiiiii 28.00€

;Z//’Om%& 2% M}@%
Assiettes de fromages affiné et sa confiture de figues .................. 9.00€
Faisselle et ses herbes fraiches ou au coulis de fruits rouges ...... 8.00€

@W&

Soufflé glacé a I'orange et Grand-Marnier ............cccccceveeiiiiiinnnen. 9,50€
Le baba des Tilleuls rhum ambré, chantilly maison........................ 9,50€
Croustillant au chocolat-praliné,

creme anglaise vanillée et glace Rocher............cccciiiiiiiiiniiiinnee. 9,50€
Soupe fraiche de fruits de saison, sorbet ananas basilic .............. 9,50€
Café, déca, thé gourmand des Tilleuls

et ses quatre MigNardiSes ..........cccccuereiiieiiiiiiiiiieeeee e 12,50€

%W ....... 16,00€

Poisson du moment ou Filet de poulet et son écrasé de pomme de terre,

Boule de glace ou Cceur coulant,
Boissons Sirops ou soda.

Merci d’'informer votre serveur(se) de toute allergie avant de passer commande
Prix nets en euros, service inclus



Cocklails

Cocktail Maison 10 Cl......ccooiuiiieeiiiiiiiee i 9.00€
MOJIto 20 Cl ..o 10.00€
Rhum, menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse
APErol SPritz 20 Cl ....cc.eeveiiiieeeiiieiiee e 10.00€
Apérol, prosecco, eau gazeuse

St Germain Spritz 20 €l .......ceeevieeiiiiieiiieeiee e, 11.00€
Liqueur de sureau, prosecco, eau gazeuse

Campari Spritz 20 Cl ......ccceeviieeiiieeeiiee e 12.00€
Campatri, prosecco, eau gazeuse

GINTONIC 20 Cl ..o 10.00€

Gin Bombay Sapphire, tonic

Moscow mule ou London mule 20 cl....................... 10.00€
Vodka ou Gin, Ginger Beer, citron vert

Virgin Mojito 20 Cl ...oooviiiiiiiiiiiie e 8.00€
Menthe,citron vert, sucre de canne, limonade et eau gazeuse
Virgin Spritz 20 Cl.......cceeeveiiiiiiiiiieeee e 8.00€

une belle alternative au Spritz traditionnel,
Martini sans alcool et limonade

Floreale ToniC 20 Cl .....ovvveeeieeeeeeeeeeeeeeeee e 8.00€
Cocktail rafraichissant, doux et floral, Martini sans alcool
et schweppes tonic

ety

Pastis 51, Henry Bardouin, Ricard 3 cl .................... 5.00€
Martini blanc ou rouge 5 ¢l ........ccoeeeiiiiiiiiiiiiiiees 5.00€
SUZE 5 Cl e 5.00€
Porto blanc ou rouge 5 Cl..........cccooviiiiiiiiiiiieceee 5.00€
Americano maison 10 Cl .........ccccooeiiiieiiiiiiiee e 10.00€
Négroni maison 12 Cl........ccocceeiiiiiieiiieeiiiee e 12.00€
VOAKA 5 Cl oo 7.00€
GiIN B Cl oo 7.00€
Campari 5 Cl ..ooeviieeiiee e 5.00€
Kir Cassis, Mlre, Framboise,

péche, Chataigne 10 Cl .......ccceeviiiiiiiieiiiiiee e, 6.00€
Kr Royal 12 Cl .oeeeeiiiiiieeiee e 14.00€
Coupe de Champagne 12 ¢l ......ccccoevveeiiiieiiieennn 12.00€
&é@m%%@ (5e0)
Ballantine’s Finest, Blended ..........ccccoeeeiviiiivieiennns 9.00€
Cardhu Single Malt 15 ans ........cccccoeveeiiieeiiieeene 13.00€
Aberlour 10 ans d’age Single malt............ccccoeenee. 11.00€
Monkey Shoulder blended Scotch Whisky ............ 12.00€

Pieres

Bieres Pression (Blonde ou Blanche)

P2 o] 5.00€
L0 o] 9.00€
Monaco ou Panaché 25 cl..........cccccoveeeeeeeeeeeeeccs 5.00€
Heineken sans alcool 33 ¢l ...........cooovviviiiiiiiiiiiinnnnn. 4.00€
Coca-Cola, Coca Zero 33 Cl ....ccoevvveeeeeeeiiiiiieeeeeeeenn. 5.00€
Fuze Tea 25 Cl ..o 5.00€
Orangina, Schweppes Tonic 33 Cl .......ccccevcvveeeeannnen. 5.00€
Limonade 25 Cl ...ccoeeeieeeiiiieee 5.00€
Perrier 33 Cl ... 5.00€
Thé glacé Maison 33 Cl .......coccvieeiiiiiiiieieieee e, 6.00€
LS SIFOPS ..uveeeeeiiiiiiee ettt 3.50€

(Grenadine, Fraise, Menthe, Péche,
Pac, Lavande, Violette, Orgeat)

Orange OU Citron PreSSE ......ccveeveviiiieeeeaiiiieeeeanieees 6.00€
Jus de FruitS 25 Cl ......oooviiiiiiiiiee e 6.00€
(Ananas, pomme, orange, tomate,abricot)

@Wm@

Evian, San Pellegrino 50 ¢l .........cccoovieeieeieeeiieiiis 4.00€
Evian, San Pellegrino 100 Cl ........c.cocveviieeniieeiiieens 6.00€
Café Expresso, décaféiné, Allongé ..........ccccceeeenneee. 3.00€
NOISEHE ..eveveiceeeeeeee 3.50€
Double café .......cccoeeeeiieiiiiiieie 5.00€
Caf€ CrEME ...t e e 5.50€
(=1 o] o]0 (o1 [ 1 6.00€
Chocolat chaud ..........ccoooiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeceeeee, 6.00€
Chocolat VIENNOIS ......ccuvveeeiiiiiiiieiiiiiee e 7.00€
Thé, INfUSION .evveieiieieieeee e 4.00€
Irish COffee ...cccuveiiieieeeeeee e 10.00€
Digestifs

Eau de Vie de Poire Williams 5 ¢l .........cccoeeeeeeee. 11.00€
Bas Armagnac Veuve Goudoulin 5 ¢l .................... 11.00€
CognNac MEUKOW .......c.eeeiiuieiiiiiiiiiee e 12.00€
Calvados Coquerel Fine Calvados 5 cl .................. 11.00€
Rhum Baroko Don Papa 5 Cl........ccccovuvveeeiiiinnnnn. 12.00€
Gt 27 5 Cl e 10.00€
LimoncCello ......uueiiieieieeee e 8.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Prix nets en euros, service inclus



Yins Roses

Luberon

Chéateau de Clapier “Vibrato”

LS 0 ] 19.00€
4 X! T 29.00€
Chéateau de Sannes 1603 AB 75Cl .....coevvevvvnnnnnnn.e. 30.00€
Chateau Novi Rosé Coté Levant Luberon.............. 28.00€
Pierrevert

Domaine La Blaque Tradition AB

7 Yo T 18.00€
2o I 34.00€

Cote de Provence
Figuiére “Cuvée Premiere” AB
LSO o] R 24.00€

Luberon

Chateau de Clapier Cuvée Soprano

LSO S 26.00€
743 36.00€
La Bastide du Claux “L’'odalisque” AB 75 cl............ 37.00€
Domaine Le Novi “Les Soucas” AB 75 cl................ 39.00€

Chateau de Sannes “Grand Blanc de Sannes” AB 42.00€

Pierrevert

Domaine La Blague AB

B7,5Cl oo 18.00€
TBCluiiiiii 36.00€
Domaine La Blaque “Viognier” AB 75 ¢l ................ 36.00€

Cote de Provence
Figuiere “Cuvée Premiere” AB

75 Cloeeeeeeeeeeee e 34.00€
BO Cleereeeeeeeeee e 24.00€
La Vallée du Rhone

Crozes Hermitage “Les Terriens” 75 Cl .................. 43.00€
Condrieu “Le Terriens” 75 Cl .....evvveeeeeeeeeeeieieeeeee. 78.00€

Val de Loire
Sancerre “La Chatellenie” Joseph Mellot 37

B7,5 Cl oo 24.00€
75 Clueeeeeeeee e 44.00€
Pouilly Fumé “Le chant des Vignes 75 cl .............. 36.00€
Bourgogne

Bourgogne “Couvent des Jacobins”

Louis Jadot 75 Cl ... 38.00€
Chablis 1er cru “Montée de Tonnerre 75 cl .......... 69.00€

Los Vs Rouges

Luberon

Domaine le Novi “ Les Soucas” AB 75 cl................ 39.00€
Chateau de Clapier “Cuvée Soprano”

BO Claeeiee s 24,00€
T5 Claeeee e 35.00€
Domaine Le Claux - Sylvain Morey AB 75 cl........... 39.00€
Chéateau de Sannes “Castini” AB 75 ¢l .................. 50.00€
Pierrevert

Domaine La Blaque “Réserve” AB

B7,5 Cl oo 18.00€
T5 Claeeeeeeeeeee s 35.00€

Cotes de Provence
Figuiere “Cuvée Premiére” AB 75 ¢Cl .......c.cccceennee 37.00€

Vallée de Loire
Sancerre “Le Rabault” - Joseph Mellot

B7,5 Cl e 21.00€
75 Claeee e 39.00€
Bourgogne

Bourgogne “Couvent des Jacobins” - Louis Jadot..39.00€
Mercurey 1er Cru “Grand Clos Fortoul” 75 cl ........ 54.00€
Vallée du Rhéne

St Joseph “Les Terriens” 75 Cl.......uveveiiiiiieeeieinnen. 48.00€
Crozes Hermitage “Les Terriens” 75 ¢l .................. 42.00€
Céte-Roétie “Les Terriens” 75 Cl ...coevevcveeiiivieiiieeens 76.00€

;ﬁ% %} ace perre

Sélection de vins du Luberon 12 cl
Blanc, Ros€, ROUGE ......cccuveiiiiiiiiieeeiiiiee e 6,00€

Doux : Villa Chambre d’Amour Lionel Osmin
(BIANC 12 Cl) .o 7.00€

Pocdeille %%%%M

Cheurlin Dangin
“Cuvée SPECIAlE” .....cccuuviiiiiiiiiie e 80.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Prix nets en euros, service inclus



