
Menu de Réveillon  
Servi le dimanche 31 décembre au soir 

                    

Mise en bouche 
 

***** 
Esquisse gourmande autour du canard… 

 
***** 

Noix de St Jacques snackées, pulpe de potimarron 
vanille Bourbon, sabayon safrané 

 
***** 

  Sole farci, marinière aux coquillages, écume 
d’oursin 

 
***** 

Filet de veau en croute, crème aux morilles, pétales 
de truffe  

 
***** 

Brie de Meaux truffé et mesclun à l’huile de noisette 
 

***** 
Passionnément chocolat…  

 
95€  

 



 

Menu du Nouvel An 
Servi le lundi 1er janvier au midi 

 
Mise en bouche 

 
 ***** 

Esquisse gourmande autour du canard… 
 

***** 
Noix de St Jacques snackées, potimarron vanille 

Bourbon et sabayon safrané 
 

***** 
Bar rôti, risotto aux coques et écume d’oursin 

Ou 

Filet de veau en croute, crème aux morilles et 
pétales de truffes 

 
***** 

Brie de Meaux truffé et mesclun à l’huile de noisette 
 

***** 
Passionnément chocolat…  

 

65€ 
 


